24 de febrer de 2011

El Vellard

Menú degustació de la pesolada

Amanida primaveral amb pèsol de la floreta, fruita de temporada i flors

o bé

Amanida de formatge de cabra gratinat amb mel, fruits secs i pèsols de la floreta.

***********

Crema de pèsols amb oli de tòfona i cruixents de pernil ibèric

o bé

Ou poché amb cansalada ibèrica confitada al buit,

Salsa de pèsols i pa cruixent

*************

Peix fresc de la llotja d’Arenys a la nostra manera

o bé

Llaminera de porc amb puré de patata i romaní amb salsa d’oporto

**************

Postre artesà de la casa

Obert de 13.15 h a 15.30 h i de 20.30 h a 23.00 h

Tancat diumenges al vespre, dilluns sencer i dimarts migdia

24,9 € per persona (IVA inclòs) 

Beguda no inclosa

Els menús han de ser per tots els comensals de la taula

Menú per a la taula completa

Camí Ral, 18

08393 Caldes d’Estrac

Tel. 93 791 00 03

www.elvellard.com
info@elvellard.com
Hotel Colón

 Copa de cava de benvinguda

****

Crema de pèsols de la floreta amb navalles i toffee

O

Vieires amb la seva velouté de pèsols i oli de pernil ibèric al perfum de romaní

****

Tallarines amb llamàntol amb saltat de cansalada i pèsols de la floreta

O

Caldereta de galta de rap amb pèsols de la floreta i gambetes d’Arenys

****

Sopa de coco amb canaló de pinya i sorbet de menta.

Celler

Vi blanc ‘Blanc de Pacs’ de Parés Baltà (DO. Penedès)

o

Vi negre Gorrebusto criança (D.O.Ca. la Rioja)

o

Cava brut de Parés Baltà (DO. Penedès)

Aigües i cafès

Restaurant obert cada dia, excepte diumenge nit i dilluns.

Preu: 40,00 €

(IVA inclòs)

Mínim dues persones

Plaça de les barques, s/n, 

08393- Caldes d’Estrac.

 Tel. 93 791 04 00

Fax 93 791 05 00 

 www.hotel-colon.net
info@hotel-colon.net
Restaurant Marola

Aperitiu Marola amb vermut de la casa.

Pèsols de la floreta ofegats a la catalana.

Llobarro al forn estil Marola o bé sèpia amb mandonguilles.

Gelat de vainilla amb xocolata calenta.

Celler

Vi blanc ‘Blanc de blancs’ de Puig Munts

o bé

Vi rosat d’Alella-Parxet Masnoví

o bé

Cava Brut Reserva de Perelada

Coca de pa torrada amb tomàquet. Aigua de Sant Aniol.

Cafè Brasília.

Preu: 38 € ( IVA inclòs).

Passeig dels anglesos, 6.

 08393 -Caldes d’Estrac

 Tel. 93 791 32 00

Tancat dimarts i les nits de diumenge a dijous.

Fonda Manau

Coca torrada amb paté de la casa

******

Pèsols de la floreta saltats amb pernil de Jabugo

o bé

Pèsols de la floreta ofegats amb costella de porc i botifarres negres i del perol 

******

Cuixa d’ànec en confit, poma verda i cebetes glassejades 

o bé

Sepieta d’Arenys ofegada amb ceba tendra, alls tendres i tomàquet de penjar

******

Copa de crema de taronja i maduixes del Maresme

o bé

Gelat, fet a casa, de Bailey’s

******

Aigua. Vi blanc Marquès d’Alella, Clàssic 

o  blanc Pescador, Castillo de San Javier (Navarra) 

rosat o Cresta Rosa, Azpilicueta Rioja, 

o Cava Castell de Peralada Brut Reserva. Cafè.

Preu: 35,50 € (IVA inclòs)

Mínim dues persones

C/ Sant Josep, 11 

08393-Caldes d’Estrac 

Tel. 93 791 04 59

info@manau.cat
www.manau.cat
Tancat dimarts tot el dia, i les nits de diumenge a dijous.

Restaurant el Taller

Pèsols de la floreta ofegats a la catalana

Braó de xai a la brasa amb guarnició

Postres del dia

Celler

Vi Peralada o cava Parxet

Aigua, pa, cafè

Preu: 36 (IVA inclòs)

Passatge de Sant Pere, 2 

08393. Caldes d’Estrac

Telf. 93 791 26 01

Tancat dimarts i dimecres (excepte festius).

El menú de la pesolada només se servirà els caps de setmana

Menú restaurant Voramar

-Pèsols ofegats del Maresme amb alls, ceba tendre i botifarra.

-Rap amb alls tendres

-Coca de Llavaneres o gelats de la casa.

-Marquès d’Alella 

Aigua, pa i cafè

Preu 35 € (IVA inclòs)

Passeig de Mar 10

08393-Caldes d’Estrac

Tel. 93 791 09 44

Obert els migdies i les nits de divendres i dissabte, tancat dimecres

Restaurant Can Suñé

Amanideta de contrasts del Maresme amb juliana de serrà i les textures de foie d’ànec i formatge parmesà a la vinagreta de fruits vermells

*****

Pèsols de la floreta ofegats amb costella de porc, les dues botifarres, cebeta, allets tendres i la picada de nyora, menta, melindros, pinyons i ametlles.

*****

Suquet estil antics pescadors de Caldes cuinat amb corball, cloïsses, patatetes i picada de bolets i fuits secs

*****

Braç de gitano trufat a la taronja i regat amb xocolata

o bé

Gelat o sorbet fet a casa de dia

*****

Bodega a escollir entre:

Marquès d’Alella blanc. D.O. Alella

o bé

Lluna del Montsant D.O. Montsant

o bé

Gran Feudo rosat Chivite. D.O. Navarra

o bé

Cava Paretó Brut. D.O. Penedès

Coca torrada feta a casa amb tomàquet. 

Coca de pa i postres elaborats al nostre obrador

Aigua de Caldes de Bohí, aigua mineral Vichy, cafè o infusions

Preu per persona  39,50 € IVA inclòs 

C/ El Callao, 4

08393-Caldes d’Estrac

Tel. 93 791 00 51

www.cansune.com
info@cansune.com
Obert de dimecres a diumenge i les nits de divendres i dissabte

Hotel Jet

Pica-pica i copa de cava

Pèsols amb sèpia

Conill amb allioli

Gelat

Cafè i licor

Vi Puig Munts

Cava Parxet

Preu 27 € (IVA inclòs)

C/ Riera, s/n

08393-Caldes d’Estrac

Tel. 93 791 06 51 

www.hoteljet.net
info@hoteljet.net
Pins Mar

Pèsols ofegats de Llavaneres

*****

Bacallà al gust (al chef/al forn/ gratinat a l’all-i-oli)

*****

Coca de Llavaneres

*****

Cava Puig Munts

*****

Cafè

35 € (IVA inclòs)

Ctra. N-II km. 651

08392- Sant Andreu de Llavaneres

Tel. 93 792 69 02

Obert de dimarts a diumenge migdies, divendres i dissabte nit

El racó del bugatti

Pizzeria-trattoria

Menú del pèsol (al migdia)

Primer

Blanc d’api farcit de crema de formatge i pèsol

Segons a escollir

Cap de llom farcit amb pèsols flambejats a l’oporto

ó

Pizza de pèsols amb les dues botifarres i crema de bacò

Postre

Llet al caramel bugatti

Beguda

Vi negre (el coto) o refresc, cafè inclòs.

30 EUR (IVA inclòs) per persona

Horari: de 13.00 h. a 16.00 h.

Pot degustar la seva pizza de pèsols també de nit

Més informació al 93 791 04 80

C/ Costa Brava, 4

 Sant Vicenç de Montalt

La Bodegueta

Aperitiu més pica pica de la casa

Pèsols ofegats a la catalana

****

Tira de vedella

ó

Calamarcets planxa

****

Postre del dia

Aigua, vi blanc o 

negre o cava Perelada

25 € (IVA inclòs)

Mig menú 15 € (IVA inclòs)

Riera 36, Caldes d’Estrac

Tel. 93 791 53 55

El nou celler del Maresme

Primer

Mar i muntanya

De bacallà, pèsols i papada ibèrica confitada

Segons

Espatlla de xai a la segoviana

Amb patata parisina

O bé

Filet de turbot a la planxa

Amb vinagreta de caviar i puré de pebrot de piquillo

Postres

Xupa-xup de xocolata i saballon

O bé

Cafè liegeois a la crema catalana

Vi de pesolada, aigua i pa, cafè

Preu per persona 35 € (IVA inclòs)

Veïnat de Mata, 59

08304. Mataró

Tel reserves 93 755 31 10

